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~ Vom Erzeuger frisch auf den Tisch ~ 
Unsere Wurstwaren, sowie Kartoffeln, Fleisch und Milch, stammen aus der eigenen Landwirtschaft 

und der hauseigenen Metzgerei und werden für unser Gasthaus weiterverarbeitet.  

Ein herzliches Grüß Gott an unsere Gäste 

Sie möchten in gemütlicher Runde am Stammtisch sitzen, eine 

deftige Brotzeit aus unserer hauseigenen Metzgerei bestellen oder 

am Sonntag einen Braten mit echten "Griena Kließ" genießen? Wir 

freuen uns auf Ihren Besuch und begrüßen Sie herzlich in unserem 

gemütlichen Wirtshaus. 

 

 

 

 

 

Vom Erzeuger frisch auf den Tisch 

 

Fleisch- und Wurstwaren aus unserer eigenen Metzgerei  

Rind- und Schweinefleisch, sowie Kartoffeln und Milch stammen aus 

unserem eigenen landwirtschaftlichen Betrieb 

Eier vom Bauernhof Stelzer aus Zell 

Bauernhofeis vom Buchberghof aus Fichtenhammer 
 

 regional nachhaltig familiär  



~ Vom Erzeuger frisch auf den Tisch ~ 
Unsere Wurstwaren, sowie Kartoffeln, Fleisch und Milch, stammen aus der eigenen Landwirtschaft 

und der hauseigenen Metzgerei und werden für unser Gasthaus weiterverarbeitet.  

Suppen 

 

 
Leberknödelsuppe mit Nepf und Gemüseeinlage 5,00 € 
 
Deftige Gulaschsuppe 5,00 € 

 

Brotzeit ist die scheensta Zeit 

 
Brotzeit-Brett  10,50 € 
 
Portion weißer und roter Presssack 7,20 € 
 
Portion Geräuchertes 8,50 € 
 
Fleischwurst mit Musik  7,20 € 
 
Gemischte Käse-Platte 10,50 € 
 
Hausgemachter Kochkäse  7,20 € 
 
Portion Limburger 7,20 € 
 
Eisbein in Aspik 7,20 € 
 



~ Vom Erzeuger frisch auf den Tisch ~ 
Unsere Wurstwaren, sowie Kartoffeln, Fleisch und Milch, stammen aus der eigenen Landwirtschaft 

und der hauseigenen Metzgerei und werden für unser Gasthaus weiterverarbeitet.  

Warmes aus der Metzger-Stube 
 

 
 

Currywurst mit Pommes  8,50 € 
 
Strammer Max 8,50 € 
 
Paar Bratwürste, grob oder fein  6,00 € 
mit Sauerkraut und Brötchen oder Brot  
 
Fleischkäse mit Sauerkraut oder  7,50 € 
Spiegeleier und Brötchen oder Brot  
 
Gebratene Göttinger mit Spiegeleier  9,00 € 
und Bratkartoffeln 
 
Sülze mit Bratkartoffeln  9,00 € 

 
 

Jeden Donnerstag frisch vom Wurscht-Kessel 
 

 

Paar Weißwürste mit süßem Senf 5,00 € 
und Brötchen oder Brot  
 
Portion Fleischwurst* mit Sauerkraut  7,00 € 
und Brötchen oder Brot  
 
*wahlweise: Bärlauchfleischwurst, Krakauer, Knacker, Bauernwürste, 
Debreziner, Käseknacker oder Wiener   



~ Vom Erzeuger frisch auf den Tisch ~ 
Unsere Wurstwaren, sowie Kartoffeln, Fleisch und Milch, stammen aus der eigenen Landwirtschaft 

und der hauseigenen Metzgerei und werden für unser Gasthaus weiterverarbeitet.  

Unsere Klassiker 
 
 
 

Schweinenackensteak 
mit Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln 13,00 € 
 
Rumpsteak (medium) mit Pommes 
wahlweise mit Pfefferrahmsoße oder Kräuterbutter 16,80 € 
 
Schnitzel Wiener Art mit Pommes 11,80 € 
 
Cordon Bleu vom Schwein mit Pommes 13,00 € 
 
Bauernschnitzel mit Salatbeilage 13,80 € 
Schweineschnitzel natur mit Speck, Lauch und Käse überbacken  

 
Pfannengyros mit Salatbeilage, Weißbrot und Zaziki 11,80 € 
 
Bunter Salatteller mit Balsamico-Dressing 
und Kräuter-Croutons wahlweise mit  

• Grillkäse 10,50 € 

• Steakstreifen vom Rind 11,50 € 
 
Bratkartoffeln mit zwei Spiegeleier  8,00 € 
 
Panierter Bauernhof-Feta mit Salatbeilage, 
Weißbrot und Zaziki 10,80 € 
 
Hawaiitoast mit Salatbeilage 10,50 € 
 
Beilagensalat  3,20 € 

 
 

= vegetarisch 



~ Vom Erzeuger frisch auf den Tisch ~ 
Unsere Wurstwaren, sowie Kartoffeln, Fleisch und Milch, stammen aus der eigenen Landwirtschaft 

und der hauseigenen Metzgerei und werden für unser Gasthaus weiterverarbeitet.  

Für unsere kleinen Gäste 

 
Kleines Schnitzel mit Pommes 7,20 € 
 
Portion Pommes  4,00 € 
 
Kleine Currywurst mit Pommes 5,50 € 
 
Chicken Nuggets mit Pommes 6,80 € 
 
 
 
 
 

Zum süßen Abschluss… 
 

 

Bauernhofeis vom Buchberghof aus Fichtenhammer,  

Sorten nach Saison, je Kugel 1,80 € 

     wahlweise mit Sahne 0,60 € 

 

Vanille-Eis mit heißen Himbeeren und Sahne 5,20 € 

 

Espresso mit Vanille-Eis und Sahne 4,80 € 



~ Vom Erzeuger frisch auf den Tisch ~ 
Unsere Wurstwaren, sowie Kartoffeln, Fleisch und Milch, stammen aus der eigenen Landwirtschaft 
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Getränkekarte 
 

 

Ausschank vom Fass (0,5 l) 

Meinel Pils         3,00 € 

Meinel Weißbier        3,20 € 

 

Flaschenbiere (0,5 l) 

Meinel Helles         3,00 € 

Huppendorfer Vollbier       3,20 € 

Meinel Dunkles        3,00 € 

Meinel Original Märzen       3,00 € 

Meinel Mephisto (Rauchbier)     3,00 €  

Löwenbräu, alkoholfrei       3,00 € 

 

Weizen aus der Flasche (0,5 l) 

Schönbrunner Hefeweizen, dunkel    3,20 € 

Maisel Hefeweizen, leicht      3,20 € 

Maisel Kristallweizen       3,20 € 

Maisel Hefeweizen, alkoholfrei     3,20 € 

 

Biermischgetränke (0,5 l) 

Radler          3,00 € 

Colaweizen         3,20 € 

Russen          3,20 € 



~ Vom Erzeuger frisch auf den Tisch ~ 
Unsere Wurstwaren, sowie Kartoffeln, Fleisch und Milch, stammen aus der eigenen Landwirtschaft 
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Getränkekarte 
 
 

Alkoholfreie Getränke 

Mineralwasser    0,2 l    1,80 € 

       0,5 l    2,60 € 

Spezi, Cola, Fanta, Sprite, 

Apfelschorle     0,2 l    2,00 € 

       0,4 l    3,00 € 

Malzbier      0,33 l   2,20 € 

Orangen-, Apfel-, Traubensaft,  

Johannisbeerennektar   0,2 l    2,40 € 

Orangensaftschorle,    

Trauben-, Johannisbeerschorle 0,2 l    2,20 € 

0,4 l    3,40 € 

 

Heiße Getränke  

Glas Tee          2,00 € 

Topf Kaffee         2,50 € 

Espresso          2,00 € 

Cappuccino         2,50 € 

Latte Macchiato        2,50 € 

Kakao          2,50 € 



~ Vom Erzeuger frisch auf den Tisch ~ 
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Weinkarte 

 

 

Weißweine (0,2 l) 

Eschendorfer Fürstenberg, Silvaner trocken   3,60 € 

Volkacher Ratsherr, Riesling Kabinett trocken  3,60 € 

Dettelbacher Honigberg, halbtrocken    3,60 € 

Bacchus Kabinett, halbtrocken      3,60 € 

Weißweinschorle (0,4 l)       4,00 € 

 

Rotweine (0,2 l) 

Volkacher Kirchberg, Domina, trocken    3,80 € 

Kalterer See, trocken       3,60 € 

Rio de Toro Valencio, lieblich      3,60 € 

Dornfelder, trocken       3,60 € 

Heidesheimer Schloss, Portugieser Roséwein  3,60 € 

Rotweinschorle (0,4 l)       4,50 € 

 

 

Unsere Weine sind von der Weinkellerei Andreas Braun (Volkach), 

Weingärtnergenossenschaft Mundelsheim und dem Weingut 

Gensheimer (Obrigheim-Colgenstein).  
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Schnäpse 2 cl 
 

 

Unsere Obstbrände beziehen wir aus der Brennerei Wohlhöfer in der 

Fränkischen Schweiz. 

 

Himbeergeist, Obstler, Grappa,     2,00 € 
Williams-Birne, Malteser, Enzian, Hochmoorgeist 
 

Kräuterliköre 

Ramazotti, Fernet, Kümmerling, Giegold,    
Münchberger Klostertropfen, 
Jägermeister, Underberg      2,00 € 
 

Liköre, süß 

Kirsch, Amaretto, Haselnuss,       

Baileys, Eierlikör        2,00 € 
 

Aperitifs 
 

 

Glas Sekt (0,1 l)        2,20 € 

• Leo Lucky (Weingut Petershof) 

• Frizzi Fini, Rosé Secco (Weingut Petershof) 

Hugo (0,2 l)         5,00 € 

Aperol Sprizz (0,2 l)        5,00 € 


